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On veut du bio a la cantine !

44224
Semaine 26 is é re

LE DEFPARTEMENT

lundi 22 juin 2026 mowdi 23 juin 2026

Salade de tomates et mais Bio 4 Salade de radis roses et concombre
Coleslaw Bio & Salade Thai
Salade Sicilienne Bio 4 Pasteque
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Ananas tranche au sirop L;? Clafoutis aux abricots Bio =%
Cocktail de fruits au Sirop Tarte aux framboises
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Cocktail de crevettes Salade western Bio [y
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Gnocchi aux légumes du soleil Bio g Poisson sauce aurore
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Gnocchi Bio  FH Courgettes Bio sautées a l'ail et au thym [
Haricots verts Bio persillés P
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Toute I'équipe de la cuisine mutualisée et les agents des colléges vous souhaitent un excellent appétit!



